ENCONTRO DE TRUTICULTORES

Delfim Moreira - MG

27 de outubro de 2007

Promocao:

an

¥ ABRAT
Zﬂ/d/]d&

Associagdo Brasileira de Truticultores

Patrocinio:

¢ Schering-Plough

AS MELHORES SOLUGOES EM SAUDE ANIMAL

Apoio:

-
Secretaria Especial a
de Aqilicultura e Pesca UM PAIS DE TODOS

verw teornst

Superintendéncia de Minas Gerais
¥ Fundagao Aol .
Bt e s

3 i A
= HE R
—ﬁm;;

Secretaria de Agricultura e Abastecimento de Sao Paulo.
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PROGRAMACAO

09:00 h
Inscricdo e café da manha

09:30 h

Abertura - JOAO LUIS SAUER DIAS, Presidente da ABRAT.
Retrospectiva dos 20 anos da ABRAT e homenagem aos
colaboradores.

10:00 h
Apresentacao da Fundagdo Roge.

10:20 h

Andlise da cadeia produtiva da truta e turismo rural.
Palestrante: GISELE AMARAL - Economista - BNDES -
Rio de Janeiro/R).

11:10 h

Utilizagao de residuos provenientes do abate.
Palestrante: THAIS MORON MACHADO, Pesquisador
Cientifico - Laboratério de Referéncia em Tecnologia
do Pescado - Instituto de Pesca/Apta

12:00 h
Intervalo para almogo.

13:30 h

Estudo epidemioldgico nas truticulturas do sudeste
brasileiro. Palestrante: CARLOS MASSATOSHI ISHIKAWA,
Pesquisador Cientifico - Instituto de Pesca/Apta.

14:20 h

Impacto econdémico das bacterioses na piscicultura
brasileira. Lancamento dos produtos Aquaflor* e
AquaVac* Ergosan* para trutas. Palestrante: RODRIGO
ZANOLO, Médico Veterindrio, Gerente de Mercado de
Aquicultura da Schering-Plough Satde Animal.

15:10 h
Intervalo para café.

15:30 h

Mesa Redonda: Ordenamento da truticultura.
Coordenador: JOAO LUIS SAUER DIAS, Presidente da
ABRAT. Debatedores: EDSON DE PAULA GOMES -
SEAP/MG | JOSE EDUARDO ARACENA RASGUIDO -
Gerente Regional - EMATER/MG.

17:00 h
Degustacao de pratos preparados no programa paralelo.

PROGRAMA PARALELO

09:00 h
Recepcdo com café da manha.

09:45 h
Passeio turistico em Delfim Moreira, com transporte e
monitoria da Fundacao Roge.

11:00 h
Importancia do peixe na manutencao da salide. Palestrante:
ANDREA LIMAE SILVA - Nutricionista -Fundagao Roge.

12:00h
Intervalo para almogo

14:00 h
Preparo de molhos e de peixes (truta e salmio) na
Cozinha Experimental da Fundagao Roge.

17:00 h
Degustacao de pratos preparados pelos participantes.



